A
ATTIS

BODEGA & VINEDOS

XION 2024

Denominacion de origen: Rias Baixas.
Subzona de produccion: Val do Salnés.
Clase de vino: blanco seco.

Variedad: 100 % Albarifio.

VINEDO

Emparrado (pérgola tradicional).

Seleccion de parcelas de 35 afios de edad.

Suelos de entisoles graniticos de cardcter areno-arcilloso.
Orientacion dominante al Oeste, mirando al Océano
Atlantico.

ELABORACION

Vendimia manual en cajas de 15 Kg perforadas.
Seleccion manual a la entrada en bodega.

Despalillado completo y prensa neumatica.

Desfangado por frio.

Fermentacion alcohdlica espontanea con control de
temperatura (12-15°C).

Crianza en deposito sobre sus lias finas durante 4 meses
con “batonnage”.

Clarificacion con cola de pescado.

Filtracion tangencial.

NOTAS DE CATA

Fase visual: color amarillo intenso con ribetes verdes.
Limpio y brillante.

Fase olfativa: nariz intensa y golosa de fruta blanca fresca
con toques sutiles de citricos que le dan una atractiva
sensacion de frescura.

Fase gustativa: boca intensa y amplia. La acidez deliciosa y
los aromas persistentes le procuran un final largo y goloso.

PRESENTACION

Caja de carton de 12 botellas de 0.75I, estuche de 3 botellas
de 0.751y botella individual Magnum de 1.5L.
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